Les, croquises
Les mercredis pluviewn étaient Uoccasion pounr tous les bambini que ma mére
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Dans un saladier, versez la farine, le sucre et la levure.
Mélangez puis intégrez progressivement le beurre ramolli.
Ajoutez I'ceuf et la pincée de sel. .

Préchauffez le four a 180 °C (th. 6). y :
Etalez la péte et découpez les formes que vous souhaitez ‘ Pour une trentaine
avec de multiples emporte-piéce 04 | de croquises

ou tout simplement en modelant :
la pate. Placez les croquises

sur une plaque recouverte

de papier sulfurisé et faites

cuire 25 a 30 minutes.
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